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Liên hệ quảng cáo: 089 932 07 77 | booking@motionmedia.com.vn
Chế bản và in tại: Chế bản và in tại: Công ty TNHH MTV In và Thương mại TTXVN (VINADATAXA)

Giấy phép đăng ký xuất bản số: 266/GP-BTTTT do Bộ Thông tin và Truyền thông nước CHXHCN  
Việt Nam cấp ngày 26/06/2015. Ấn phẩm được phối hợp sản xuất bởi Motion Media. Không được tái 
bản bất cứ phần nào của Ấn phẩm này nếu chưa được Vietnam Airlines và Motion Media chấp thuận 
bằng văn bản. Vietnam Airlines độc quyền xuất bản Ấn phẩm này và giữ bản quyền 2023.
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Cố vấn nội dung
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Phan Khắc Huy
Cẩm Thiên Long

Phó Tổng biên tập
Lý Thanh Hương

Ấn bản tháng 11.2023

Từ hơn ba trăm năm trước, những người Việt đầu tiên Nam tiến mở cõi,  
gặp những ngã ba sông, cũng là những ngã ba tụ hội.  Nơi “cỏ mọc thành tinh, 
rắn đồng biết gáy” này, còn ai phân biệt chính cư với ngụ cư; người ta xởi lởi đón 
người lạ, kết thành láng giềng, cùng lập làng, lập ấp. Thách thức và phiêu lưu vốn 
đã chẳng níu chân họ sau lũy tre làng, lại càng là động lực để họ quyết tâm tạo 
dựng và phát triển trên miền đất mới. Dường như ở nơi này, người ta chưa từng 
ngừng ước mơ, chưa từng đánh mất sự hồn hậu và phóng khoáng, mặc những va 
đập của lịch sử. Hơn đâu hết, họ dễ trắc ẩn trước cảnh trái ngang, để sẻ chia ngọt 
bùi, để làm nên một cặp hằng số: sống vì người và sống cùng người. 

Bao lớp người đã cập bến, được chốn đô hội này hào sảng dang tay đón nhận, 
dung dưỡng những khác biệt để rồi trăm hoa đua nở mà làm nên những điều rực 
rỡ diệu kỳ. Mến chào Thành phố Hồ Chí Minh!

Ấn phẩm chỉ để sử dụng trên chuyến bay, xin vui lòng 
không mang đi! Để chung tay bảo vệ môi trường,  
hãy đọc trực tuyến hoặc tải ebook tại
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Dấu ấn đô thị phương Nam
Trụ sở HĐND & UBND TPHCM,  
Nhà thờ Đức Bà, Bưu điện  
Trung tâm TP, Chợ Bến Thành 

Thành phố trên bến dưới thuyền
Bến Nhà Rồng  
& Bảo tàng Hồ Chí Minh, Cầu Mống, 
Cột cờ Thủ Ngữ, Bến Bạch Đằng,  
Công trường Mê Linh

Nhịp sống hiện đại
Phố đi bộ Nguyễn Huệ,  
đường sách Nguyễn Văn Bình, 
Landmark 81

Niềm tin vào cõi thiện
Đình Thông Tây Hội,  
chùa Giác Lâm, chùa Bửu Long
Nhà thờ Tân Định,  
nhà thờ Hạnh Thông Tây
Thánh đường Hồi giáo  
& đền thờ Ấn Độ giáo
Chùa, miếu và hội quán  
của người Hoa

Đêm chong đèn ngồi nhớ  
chuyện xưa
Dinh Độc Lập, Bảo tàng Chứng tích 
chiến tranh, địa đạo Củ Chi, Cần Giờ

Tâm tình trong lòng phố
Hát bội, cải lương, kịch, phòng trà, 
nghệ thuật đương đại 

Hợp lưu những dòng mỹ vị
Bánh xèo, bún bò, 
 cơm tấm, gỏi cuốn, ốc, phở,  
quán ăn “rặt” Nam Bộ

Người Hoa tiếp vị cổ truyền
Dimsum, hủ tíu, phá lấu,  
mì kiểu Hoa, ăn cơm kiểu Hoa, chè

Bánh mì, bún mắm, cà ri

Các món chay
Quán nhậu, hẻm ăn vặt, 
trung tâm thương mại
Cà phê

Thông tin chung 
Lịch lễ hội, phương tiện di chuyển, 
các số điện thoại cần thiết
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14-15

16-17
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24
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THÀNH PHỐ
Những mạch ngầm của

Vương quốc Phù Nam

Địa bàn cư trú của các sắc tộc  
ít người ở miền Đông Nam Bộ 
hiện nay như Mạ, S’tieng, Cơ Ho…

Một số di thần nhà Minh  
(Trung Quốc) theo phong trào 
“Phản Thanh phục Minh” được 
chúa Nguyễn cho vào vùng đất 
Đồng Nai và Mỹ Tho để khai phá, 
phát triển sản xuất. 

Chúa Nguyễn Phúc Chu cử Thống 
suất Chưởng cơ Lễ Thành hầu 
Nguyễn Hữu Cảnh vào kinh lược, 
thiết lập đơn vị hành chính và bộ 
máy quản lý trên vùng đất này. 

Chúa Nguyễn Ánh (sau này là vua Gia Long) 
cho xây thành Quy. Từ đây, Gia Định trở thành 
thủ phủ của vùng đất Nam Bộ. 

Pháp đánh chiếm Gia Định 
và bình định Lục tỉnh.

Đề án đầu tiên quy hoạch Sài Gòn 
theo mô hình của thành phố châu Âu.

Cách mạng tháng Tám.  
Nước Việt Nam Dân chủ  
Cộng hòa ra đời.Hiệp định Genève được  

ký kết. Đất nước tạm thời 
bị chia đôi qua vĩ tuyến 17.

Thống nhất đất nước

Thành phố Sài Gòn - Gia Định được đổi tên thành 
Thành phố Hồ Chí Minh, trung tâm kinh tế lớn nhất 
của Việt Nam.

Thế kỉ 1 - 7

Trước thế kỉ 16

1679

1790

1859-1874

1954

1975

1976

1862

1945

1698
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PHƯƠNG NAM

Dấu ấn Đô thị

CÁC CÔNG TRÌNH TIÊU BIỂU

Nằm ở cửa ngõ lưu vực sông Đồng Nai và kế cận đồng bằng sông Cửu Long, Sài Gòn là 
đô thị đầu tiên ở Việt Nam được quy hoạch theo hình thức đô thị - thương cảng phương 
Tây. Dấu ấn quy hoạch của người Pháp từ năm 1862 ở Sài Gòn - Chợ Lớn đã đem lại cho 
người Việt ý niệm về nơi đô hội “nhà to, phố lớn”: đại lộ thênh thang, quảng trường tụ hội 
nhiều ngả đường, nhà thờ tháp cao vòi vọi, rạp hát tưng bừng, công viên và tượng đá… 

“Paulatim Crescam” - Cứ từ từ, tôi sẽ phát triển.  
Thị huy năm 1870 đã dự báo  

triển vọng xán lạn của thành phố. 

Khu trung tâm Sài Gòn là một bức tranh 
đa sắc vui tươi hợp từ những công trình 
mang dấu ấn đô thị Pháp độc đáo: Dinh Xã 
Tây (trụ sở HĐND & UBND TPHCM) khoác 
áo vàng uy nghi, Nhà thờ Đức Bà đỏ rực rỡ, 
Nhà hát Thành phố lãng mạn hồng phớt… 

Từng mang tên Hôtel de Ville hay Dinh Xã Tây dưới thời Pháp thuộc, Tòa đô chánh  
Sài Gòn trước năm 1975, công trình này với tháp đồng hồ cao nổi bật là điểm kết cho trục 
nhìn hoàn hảo từ sông Sài Gòn. Thiết kế đa dạng về phong cách: bố cục mặt bằng đăng 
đối, nghiêm cẩn kiểu Phục Hưng; trang trí phù điêu hoa mỹ kiểu Baroque và Rococo;  
họa tiết hình hoa lá đặc trưng của Art Nouveau trên các song cửa sắt…

 Sau Hiệp định Genève 1954, đường phố Sài Gòn trước mang tên Tây được đặt lại theo tiếng Việt 
dưới sự chủ trì của học giả Thuần Phong (Ngô Văn Phát).

TRỤ SỞ HỘI ĐỒNG NHÂN DÂN  
& ỦY BAN NHÂN DÂN TP HỒ CHÍ MINH (1909)

86 Lê Thánh Tôn, P. Bến Nghé, Q.1 Miễn phí
visithcmc.vn2 ngày cuối tuần vào cuối tháng

Khu trung tâm Sài Gòn được quy hoạch 
thành các ô phố bàn cờ nhờ những trục 
giao thông chủ đạo theo hai hướng Đông 
Bắc - Tây Nam và Tây Bắc - Đông Nam. 
Không gian đô thị được định hướng bằng 
khúc sông Sài Gòn chảy qua: các trục 
đường chính bắt đầu từ bờ sông, bến cảng; 
các phố xá nhỏ hơn được bố trí song song 
hoặc là đường nối. Quận 1 là trung tâm 
hành chính, quận 3 gồm nhiều dinh thự 
Pháp rợp bóng mát kiểu thành phố vườn. 
Chợ Lớn (quận 5, 6), khu vực buôn bán của 
người Hoa, khi ấy là một trung tâm giao 
thương phát triển song song với Sài Gòn.  
Năm 1931, hai thành phố hợp nhất thành 
Khu Sài Gòn - Chợ Lớn.

Bảo tàng Lịch sử TPHCM
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Tuyệt tác kiến trúc này mang phong cách 
Roman (tường dày, vòm trần và vòm cửa 
dạng cung tròn) hòa điệu cùng kiến trúc 
Gothic (cửa sổ hoa hồng ở mặt tiền). Điểm 
nhấn thị giác là gác chuông cao 60,5m, 
tường gạch đỏ và bức tượng Đức Mẹ Hòa 
bình bằng đá cẩm thạch trắng, cao 4,6m 
đặt tại khuôn viên trước Nhà thờ.

Nằm trong số 11 bưu điện có kiến trúc đẹp 
nhất thế giới theo tạp chí Architectural 
Digest, công trình này tổng hòa nhiều 
phong cách kiến trúc châu Âu. Hệ thống 
vòm kính và bản đồ cổ ở đại sảnh là phông 
nền cho những bức ảnh “retro” lãng mạn.

Một dải từ trụ sở HĐND & UBND TPHCM đến Bảo tàng TPHCM, Tòa án Nhân dân  
Thành phố đến Thư viện Khoa học Tổng hợp, phản ánh bước chuyển tiếp về các 
mô hình kiến trúc, từ kiến trúc châu Âu đến kiến trúc nhiệt đới. Ngoài ra, khách sạn 
Continental (1880) là khách sạn xưa nhất của thành phố, gắn liền với những tên tuổi 
như nhà tình báo Phạm Xuân Ẩn, nhà văn người Anh Graham Greene - tác giả của  
tiểu thuyết “Người Mỹ trầm lặng”.

Chợ được kiến thiết để trở thành trung 
tâm thương mại xứng với tầm vóc của đô 
thị Sài Gòn lúc bấy giờ: gắn kết với nhà ga 
xe lửa cũ (nay là ga trung tâm của tuyến 
metro Bến Thành - Suối Tiên), 4 cửa chính 
giáp 4 mặt đường và 12 cửa phụ tỏa ra  
4 hướng, mặt trước là bùng binh tỏa ra  
8 ngả. Tháp đồng hồ ba mặt ở cửa Nam là 
biểu tượng của thành phố. 

	◆ Cụm Thảo Cầm Viên (1865), 
        Đền thờ vua Hùng (1926), 
        Bảo tàng Lịch sử TPHCM (1929) 

	◆ Bảo tàng TPHCM  
(Dinh Gia Long cũ, 1890)

	◆ Nhà hát Thành phố (1900)
	◆ Bảo tàng Mỹ thuật TPHCM (1934)

NHÀ THỜ ĐỨC BÀ SÀI GÒN (1880)

BƯU ĐIỆN TRUNG TÂM THÀNH PHỐ 
(1891)

CHỢ BẾN THÀNH (1914)

CÁC ĐIỂM THAM QUAN THÚ VỊ KHÁC Ở QUẬN 1, TPHCM

 Đây là nơi đầu tiên trong bốn “Vương cung 
thánh đường” (basilica) tại Việt Nam được Giáo 
hoàng phong tặng (1959) do tầm quan trọng về 
lịch sử và tâm linh.

 Bộ đôi Nhà thờ Đức Bà và Bưu điện Thành 
phố nằm tại tâm điểm của một lòng chảo xanh 
với thảm cỏ và vườn hoa rợp bóng cây cao. 

2 Công xã Paris, P. Bến Nghé, Q.1

P. Bến Thành, Q.1

Thứ 2 - thứ 7: 7h30-18h 
Chủ nhật: 8h-17h

4h-21h

1 Công xã Paris, P. Bến Nghé, Q.1
Giờ thánh lễ:  
Thứ 2 - thứ 7: 5h30 & 17h30
Chủ nhật:  5h30, 8h, 9h30 (thánh lễ bằng 
tiếng Anh), 16h, 17h30, 19h

Lịch thánh lễ có thể thay đổi do nhà thờ đang 
được trùng tu.
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CUNG ĐƯỜNG “MẶT TIỀN” 
BÊN SÔNG

“LƯỚT SÓNG” TRÊN SÔNG DẠO CHƠI NHỮNG DÒNG KÊNH

Cầu Mống (1894)

     Ngân hàng Nhà nước 
Chi nhánh TPHCM (1930)

Cột cờ Thủ Ngữ (1865)

    Bến Nhà Rồng  
& Bảo tàng Hồ Chí Minh  
(Chi nhánh TPHCM)

Một dải các công trình dọc bờ Tây sông Sài 
Gòn gắn liền ký ức đô thị của thành phố là 
những điểm vãn cảnh thú vị. 

Bắc qua rạch Bến Nghé, cây cầu thép có 
kết cấu một nhịp vòm cong sơn xanh gợi 
nhớ những cây cầu ở Paris.

Bằng đá xám uy nghi, kiến trúc châu Âu giao 
thoa với kiến trúc Chăm, Khmer (họa tiết 
hoa sen, chim thần Garuda, rắn thần Naga).

Án ngữ ngã ba sông Sài Gòn và rạch Bến 
Nghé, đây là cột mốc chứng kiến lịch sử 
phát triển của thành phố.

Cách thức di chuyển độc đáo, vui mà rẻ, vừa 
vãn cảnh, vừa chụp ảnh những công trình 
biểu tượng bên sông Sài Gòn. Tiện đường, 
nhớ ghé KDL Bình Quới và thưởng thức hải 
sản tại nhà hàng Phong Cua.
Saigon Waterbus

“Một thoáng Sài Gòn” là thủy trình dài 
5km trên kênh Nhiêu Lộc - Thị Nghè, đi 
qua 9 cây cầu gắn liền với các sự kiện và 
nhân vật lịch sử, trong đó có những cây 
cầu nổi tiếng như cầu Công Lý, cầu Kiệu, 
cầu Thị Nghè…

Vào ngày 5/6/1911, chàng thanh niên 
Nguyễn Tất Thành (sau này là Chủ tịch 
Hồ Chí Minh) đã rời bến cảng này, bắt đầu 
hành trình hoạt động cách mạng của mình. 

Cửa ngõ - cảng sâu - sông lớn là tiền đề 
để miền đất này trở thành tâm điểm giao 
thương quốc nội và quốc tế. Sông Đồng Nai, 
sông Sài Gòn và chi lưu là sông Nhà Bè cùng 
hệ thống kênh - rạch kết thành hệ mao 
mạch thịnh vượng cho thành phố “theo 
sông mà đến, nương sông mà sống, nhờ 
sông mà phát triển”.

 
THÀNH PHỐ 

trên bến
dưới thuyền

    Bến Bạch Đằng  
& Công trường Mê Linh
Những tọa độ “dừng chân trên bến khi 
chiều nắng chưa phai” của nhiều cư dân 
thành phố: 16h-18h là thời điểm lý tưởng 
để ngắm hoàng hôn trên sông Sài Gòn. 

~ 3km

1 Nguyễn Tất Thành, P.12, Q.4

Miễn phí

250.000đ/người
15.000đ/chiều

7h30-11h30 & 13h30-17h

1900 636 830
thuyennhieuloc.com

saigonwaterbus.com 60 phút

Thuyết minh tiếng Việt: 100.000đ/lượt

Thuyết minh tiếng Việt/Anh cho đoàn từ  
6 người
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HIỆN ĐẠI

LANDMARK 81 (2018)

PHỐ ĐI BỘ NGUYỄN HUỆ (2015)

ĐƯỜNG SÁCH  
NGUYỄN VĂN BÌNH (Q.1)

TRUNG TÂM THƯƠNG MẠI

“Nếp sống vui tươi nối chân nhau đến nơi 
này” (nhạc sĩ Y Vân) - năng động, nhiệt 
huyết, nhiều hoài bão đã biến một đô thị 
trẻ về tuổi đời như TPHCM thành trung 
tâm kinh tế, văn hóa, giáo dục hàng đầu 
của cả nước và đầu mối giao lưu quốc tế. 

Landmark 81 (cao 461,2m) hiện là tòa nhà 
cao nhất Việt Nam và nằm trong số những 
tòa nhà cao nhất thế giới. Thiết kế của tòa 
tháp lấy cảm hứng từ bó tre truyền thống, 
tượng trưng cho tinh thần đoàn kết và ý chí 
chinh phục đỉnh cao. Tòa nhà chọc trời này 
là một tổ hợp đa năng thỏa mãn những trải 
nghiệm lưu trú và giải trí cao cấp.

Phố đi bộ Nguyễn Huệ là nơi “điểm danh” 
của mọi du khách đến thành phố để vui chơi, 
giải trí và trải nghiệm ẩm thực. Với phạm 
vi lòng đường và quảng trường dài 670m, 
rộng tới 64m, nối liền trụ sở HĐND & UBND 
TPHCM với bến Bạch Đằng, đây là sân khấu 
lớn cho các lễ hội, sự kiện văn hoá và hoạt 
động nghệ thuật đường phố.

Con đường nhỏ ở vị trí đắc địa, ngay gần các 
công trình tấp nập du khách như Nhà thờ 
Đức Bà, Bưu điện Thành phố, Dinh Độc Lập, 
mà vẫn đủ biệt lập để mở ra một không 
gian yên tĩnh cho những người yêu sách. 

Khỏi cần xuất ngoại, các tín đồ mua sắm, 
ẩm thực, vui chơi dễ dàng tìm thấy “bến 
đỗ” đẳng cấp quốc tế ngay tại thành phố.

Góc check-in “vạn người mê”
TTTM Saigon Garden
Chung cư cà phê 42 Nguyễn Huệ 
Góc Nguyễn Huệ - Lê Thánh Tôn

 Đường hoa Nguyễn Huệ vào dịp Tết Nguyên 
đán là điểm hẹn du xuân của cư dân thành phố.

Nhịp sống

720A Điện Biên Phủ, P.22, Q. Bình Thạnh

Đài quan sát Landmark 81 SkyView 
(382,65m)

TTTM Takashimaya (Q.1)

Diamond Plaza (Q.1)

Union Square (Q.1)

Crescent Mall (Q.7)

420.000đ/người (Thứ 2 - Thứ 6)
500.000đ/người (Thứ 7 - Chủ nhật)

9h30-21h30

9h30-22h

9h-22h

10h-22h
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CÕI THIỆN
Niềm tin vào

HỒN XƯA DẤU CŨ 

DẠO BƯỚC GIÀ LAM…

Chùa Giác Lâm (1744)

Chùa Bửu Long (1942)

Những danh lam khác
Chùa Khmer Chantarangsay (1946, Q.3)

Chùa Vĩnh Nghiêm (1964, Q.3)

Chùa Việt Nam quốc tự (1964, Q.10)

Tu viện Khánh An (1905, Q.12)

Chùa theo phong cách Bắc tông, nếp 
tam bảo nhỏ nhưng có tới 113 tượng cổ.  
7.000 chiếc đĩa trang trí đã làm nên kỷ lục 
Việt Nam. Trong chùa còn treo đôi câu đối 
của danh sĩ Trịnh Hoài Đức (1765-1825). 

Chùa mang diện mạo mới sau đợt đại trùng 
tu (2007-2013): kiến trúc chùa theo truyền 
thống Phật giáo Nam tông, ảnh hưởng trực 
tiếp của kiến trúc Ấn Độ. Bảo tháp Gotama 
Cetiya cao 70m, lớn nhất Việt Nam,  
lưu giữ xá lợi Phật và các thánh tăng.

Thành phố như một miền đất phúc cho 
đời sống tâm linh của cư dân từ tứ xứ; tạo 
ra bức tranh tín ngưỡng phong phú từ đạo 
thờ tổ tiên, các nhiên thần, nhân thần đến 
Phật giáo, Thiên Chúa giáo, Ấn Độ giáo,  
Hồi giáo, Cao Đài, Hòa Hảo... 

Lưu dân người Việt vào Nam lập làng ở đâu 
thì dựng đình ở đó, như một hình thức ghi 
dấu chủ quyền về lãnh thổ và văn hóa. 
Đình là nơi lưu giữ truyền thống từ quê 
hương bản quán, thờ phụng các bậc công 
thần có công khai phá và gắn kết cộng 
đồng di dân.

Đình Thông Tây Hội (P.11, Q. Gò Vấp) và 
đình An Khánh (P. Thủ Thiêm, TP Thủ Đức) 
được phục dựng trên nền đình cổ, nằm 
trong số những ngôi đình đầu tiên của 
người Việt ở phương Nam. 

Mấy trăm năm trước, di dân người Việt, 
người Hoa và người Khmer nhờ có niềm tin 
sâu sắc ở Phật pháp mà trụ được ở vùng đất 
“cỏ mọc thành tinh, rắn đồng biết gáy” này. 

  15/8 âm lịch: Lễ Kỳ yên (lễ cầu an) tại đình 
Thông Tây Hội

565 Lạc Long Quân, Q. Tân Bình

81 Nguyễn Xiển, P. Long Bình, Q.9

5h-20h

7h-17h (11h-14h: du khách chỉ được tham 
quan bên ngoài chùa)

 Chùa nằm trong Top 20 công trình Phật giáo 
đẹp nhất thế giới do tạp chí National Geographic 
bình chọn vào năm 2019.
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QUA THÁNH ĐƯỜNG HỒI GIÁO

TỚI ẤN ĐỘ RỰC RỠ

Tín đồ Hồi giáo ở TPHCM, chủ yếu là người 
Chăm Islam, sống quây quần thành các 
khu dân cư nhỏ, gần các thánh đường 
(Masjid) và tiểu thánh đường (Surao). 

Có mặt từ thập niên 1870, di dân Ấn Độ, 
mạnh về buôn bán vải vóc, trang sức, ngân 
hàng… thường chọn các chợ gần bến cảng 
và chợ trung tâm làm địa bàn cư trú và 
kinh doanh. Ba ngôi đền Ấn Độ giáo gần 
chợ Bến Thành phản ánh sự quần cư này. 

… ĐẾN NHỮNG MIỀN PHÚC ÂM 

Nhà thờ Tân Định (1876) Nhà thờ Hạnh Thông Tây (1924) 

Nhà thờ Chợ Quán (1896, Q.5)

Nhà thờ Huyện Sĩ (1905, Q.1)

Đền Mariamman (chùa Bà Ấn)

Đền Sri Thendayuthapani (chùa Ông)	

Thánh đường Jamia Al-Musulman 
(1935)

Kiến trúc nhà thờ mang đậm phong 
cách Gothic, với một tháp chính ở giữa  
cao 52,6m, kết hợp trang trí bằng những 
vòm bán nguyệt theo hướng Roman, nổi 
bật nhờ “chiếc áo” hồng tươi tắn.

Phong cách Byzantine đặc trưng thời kỳ 
đế chế Đông La Mã - mái vòm chính nhô 
cao trên hệ bán vòm, các ô cửa kính đón 
ánh sáng từ vòm và tranh khảm mosaic.

Nhà thờ cổ nhất ở TPHCM

Kiến trúc Gothic

Được nhiều du khách tới chiêm bái và  
cúng lễ

Được cộng đồng Ấn kiều quyên góp xây 
dựng, thánh đường mang kiến trúc đặc 
trưng của Hồi giáo Nam Á.

Các nhà thờ Công giáo mang kiến trúc đặc sắc đã trở thành những di sản gắn với ký ức 
của hàng triệu cư dân thành phố.

289 Hai Bà Trưng, P. Võ Thị Sáu, Q.3
53/7 Quang Trung, P.11, Q. Gò Vấp

45 Trương Định, Q.1	

66 Tôn Thất Thiệp, Q.1

Đền Subramaniam Swamy  
(cũng gọi là chùa Ông)

98 Nam Kỳ Khởi Nghĩa, Q.1

66 Đông Du, Q.1

Giờ lễ: Thứ 2 - Thứ 7: 5h, 6h15, 17h30, 19h 
Chủ nhật : 5h, 6h15, 7h30, 9h, 16h, 17h30, 19h

Giờ lễ: Thứ 2 - Thứ 7: 4h45 & 17h30
Chủ nhật: 5h, 7h30, 9h30, 16h, 17h30, 19h

Tòa Tổng Giám mục Sài Gòn (1911, Q.3)
Căn nhà nguyện trên 200 năm tuổi (1799)

Nhà thờ Cha Tam (1902, Q.5)
Pha trộn kiến trúc Pháp - Hoa
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NGƯỜI HOA
ở Chợ Lớn

Khung văn hóa đa sắc màu của thành phố 
có sự hiện diện của hơn nửa triệu người 
Việt gốc Hoa sống tập trung ở các quận 5, 
6, 10 và 11, khoảng 40% trong đó sống tại 
quận 5. Họ tạo nên khu vực Chợ Lớn mang 
nhiều nét bí ẩn với du khách. 

Ở TPHCM, họ thường sống tập trung trong 
các cộng đồng nhỏ theo phương ngữ,  
điển hình là hẻm Hào Sĩ Phường (206/17 Trần 
Hưng Đạo, P.11, Q.5) - “bảo tàng sống” lưu giữ 
nếp sinh hoạt truyền thống và lối kiến trúc 
độc đáo của Hoa kiều từ đầu thế kỉ thứ 20.

VĂN HÓA SỐNG QUÂY QUẦN

CHÙA, MIẾU & HỘI QUÁN

Di dân Hoa kiều có thể chia thành hai 
nhóm: nhóm Minh Hương (di dân “phản 
Thanh phục Minh”) đến từ cuối thế kỉ 17, 
đã hội nhập văn hóa và ngôn ngữ với người 
Việt và nhóm người Hoa Thất phủ đến sau. 
Dù ly hương, họ vẫn giữ gìn những nét đẹp 
văn hóa ngàn năm từ quê nhà trong nếp 
sống, tín ngưỡng, phong cách làm ăn…

Chùa, miếu của người Hoa không chỉ là những linh đường thực hành tín ngưỡng, mà còn 
giữ vị trí trung tâm trong cộng đồng bang hội của họ. Hội quán đặt ở đây là nơi Hoa kiều 
điều phối các mối quan hệ trong và ngoài bang hội, tụ họp, bàn việc kinh doanh, cũng 
như bảo tồn truyền thống và gắn kết cộng đồng. 

Chùa Ngọc Hoàng (Phước Hải Tự) (1892) 

Miếu Bà Thiên Hậu - Hội quán Tuệ Thành 
(1760)

Các chùa, miếu và hội quán khác
Miếu Ông Bổn 
Hội quán Nhị Phủ

Đình Minh Hương Gia Thạnh
Nơi thờ các vị thần và bậc tiền hiền của 
người Minh Hương như Trịnh Hoài Đức, 
Trần Thượng Xuyên, Nguyễn Hữu Cảnh…Miếu Quan Âm 

Hội quán Ôn Lăng

Miếu Quan Đế 
Hội quán Nghĩa An

Đây vốn là ngôi điện thờ Ngọc Hoàng 
Thượng Đế - vị thần tối cao trong tín 
ngưỡng của người Hoa. Chùa hiện là nơi 
được nhiều người tới cầu duyên và cầu tự. 

Là một trong những cổ tự nổi tiếng nhất 
của người Hoa tại TPHCM, đây là nơi tụ họp 
của Hoa kiều nhóm ngôn ngữ Quảng Đông. 
Chùa thờ Thiên Hậu Thánh Mẫu - vị thần 
bảo trợ ngư phủ và những người tha hương 
theo đường sông biển. Mặt tiền của chùa có 
nhiều tượng từ dòng gốm Cây Mai trứ danh.

Lễ dâng hương Vía Bà được tổ chức long trọng vào 23/3 âm lịch
Lễ “khai quang điểm nhãn” cho các đoàn lân -  sư - rồng vào dịp giáp Tết

 Múa lân - sư - rồng là một trong những tuyệt 
kỹ của người Hoa. Nhớ ghé Thắng Nghĩa Tổ 
Quán (1549/1 Đ. 3 tháng 2, P.16, Q.11) - nhà truyền 
thống của đoàn lân Thắng Nghĩa Đường và phái 
võ Thiếu Lâm Chánh Tông Thái Lý Phật.

73 Mai Thị Lựu, P. Đa Kao, Q.1

710 Nguyễn Trãi, P.11, Q.5

264 Hải Thượng Lãn Ông, P.14, Q.5

380 Trần Hưng Đạo, P.11, Q.5
12 Lão Tử, P.11, Q.5

678 Nguyễn Trãi, P.11, Q.5

7h-17h30
5h-19h vào mùng một và ngày rằm

6h-11h30 & 13h-16h30
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BUÔN BÁN BẰNG UY TÍN
Người Hoa thường quần tụ, bán chung một loại mặt hàng trên một con phố hoặc một 
khu vực. Dưới ảnh hưởng của quan niệm ngũ thường trong Nho giáo (nhân, nghĩa, lễ, trí, 
tín), họ trọng chữ “tín”, hay buôn bán với các mối quen, tương trợ lẫn nhau, tạo thành 
mạng lưới giao thương bền vững, sôi động.
Chợ Bình Tây (1930)

Chợ Thiếc

Chợ thuốc Bắc

Du khảo Chợ Lớn

Tour “Minh Hương cự tộc”
Ăn tỉm sấm (dimsum) và thăm các dấu 
tích của người Minh Hương tại Chợ Lớn.

Tour “Chợ Lớn về đêm”
Thăm đoàn cổ nhạc Phúc Kiến, võ đường 
Thiếu Lâm, chợ Bình Tây và thưởng thức 
các món ăn đêm của người Hoa.

Kiến trúc chợ mang nét Trung Hoa (bình đồ bát quái, các phù điêu đắp rồng nổi…) nhưng 
được xây dựng theo kỹ thuật của người Pháp, nổi bật ở tháp đồng hồ bốn mặt. Chợ 
bán buôn nên du khách tới đây chủ yếu để tham quan và thưởng thức phong vị ẩm 
thực Trung Hoa.

Một trong những chợ kim hoàn lớn của 
thành phố. Chợ vẫn giữ nguyên cung cách 
sinh hoạt, chế tác đồ thủ công của người 
Hoa tại Sài Gòn - Chợ Lớn từ thời xưa.

Các tuyến đường lân cận Hải Thượng Lãn 
Ông, Triệu Quang Phục và Lương Nhữ Học 
hợp thành chợ thuốc Đông y sầm uất tại 
quận 5. Nhờ vẫn bảo tồn kiến trúc và nếp 
sinh hoạt xưa cũ của người Hoa mà tháng 
7/2010, khu Hải Thượng Lãn Ông được ghi 
nhận là khu phố cổ nhất của thành phố. 
Đường Lương Nhữ Học còn được gọi là phố 
lồng đèn, lộng lẫy phụ kiện trang trí Tết và 
Trung thu. 

57A Tháp Mười, P.2, Q.6

129 Phó Cơ Điều, P.6, Q.11

6h-19h

6h-19h

0907 686 080
echoingdrum@gmail.com
DiDeHoc

650.000đ/người

800.000đ/người 

5 tiếng

4 tiếng
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CHUYỆN XƯA
Đêm chong đèn

ngồi nhớ
30 năm chiến tranh trên mảnh đất này 
(1945-1975) để lại dấu ấn sâu đậm trong 
tâm thức cư dân, như một trường thiên 
tiểu thuyết về ý chí con người, gợi những 
“đêm chong đèn ngồi nhớ lại, từng câu 
chuyện ngày xưa”...

DINH ĐỘC LẬP (1966)

BẢO TÀNG CHỨNG TÍCH 
CHIẾN TRANH (1995)

THEO DẤU CHÂN BIỆT ĐỘNG

Là nơi ở và nơi làm việc của Tổng thống 
Việt Nam Cộng hòa trước năm 1975,  
Dinh được xây dựng trên nền cũ của Dinh 
Norodom (1873) - Dinh Toàn quyền Pháp 
tại Nam Kỳ. Kiến trúc của Dinh mang 
phong cách kiến trúc nhiệt đới hiện đại, 
được KTS Ngô Viết Thụ gửi gắm nhiều triết 
lý cổ truyền của phương Đông: mặt bằng 
hình chữ Cát (tốt lành), mặt đứng hình chữ 
Hưng (hưng thịnh), hệ thống rèm hoa đá 
hình đốt trúc. Không gian trưng bày hiện 
lưu giữ gần như nguyên vẹn hiện vật từ 
nửa thế kỷ trước.

Những tư liệu và hiện vật phản ánh sự 
thảm khốc của chiến tranh cũng như lòng 
quả cảm của nhiều thế hệ, làm nên một 
không gian lay động tâm can. 	

Ngược dòng lịch sử để tìm hiểu về một thời hoạt động cách mạng sôi nổi của lực lượng 
Biệt động Sài Gòn - Gia Định trong lòng phố.

Có Di tích lịch sử Hộp thư bí mật và Hầm 
nổi của lực lượng Biệt động Sài Gòn. Nhất 
định phải nếm cà phê chấm quẩy theo 
cách của người xưa nhé!

Bảo tàng tư nhân này từng là cơ sở đóng 
mới xích lô và gia công đồ nội thất cho 
Dinh Độc Lập - vỏ bọc hoạt động cho các 
chiến sĩ Biệt động. 

Quán cà phê Đỗ Phủ - Cơm tấm Đại Hàn

Bảo tàng Biệt động Sài Gòn - Gia Định

135 Nam Kỳ Khởi Nghĩa, Q.1

28 Võ Văn Tần, P. Võ Thị Sáu, Q.3

113A Đặng Dung, P. Tân Định, Q.1
287/72 Nguyễn Đình Chiểu, P.5, Q.3

145 Trần Quang Khải, P. Tân Định, Q.1

8h-16h30

7h30-17h30

7h30-21h

7h30-18h

Dinh Độc Lập: 40.000đ/người
Trưng bày từ Dinh Norodom đến  
Dinh Độc Lập: 25.000đ/người

40.000đ/người

50.000đ/người
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ĐỊA ĐẠO CỦ CHI 

HUYỀN THOẠI CẦN GIỜ

“Thành phố quân sự” ngầm, cách trung 
tâm TPHCM 70km về hướng Tây Bắc, rộng 
250km2 với đầy đủ kho chứa, phòng làm 
việc, nhà bếp, bệnh xá... Địa đạo được đào 
từ thời chống Pháp năm 1946 bằng các vật 
dụng thô sơ; đến năm 1965, ba tầng địa 
đạo tỏa ra 200km, tầng trên cách mặt đất 
khoảng 3m và tầng dưới cùng sâu hơn 12m. 

Được bảo tồn ở 2 địa điểm: địa đạo Bến 
Dược (X. Phú Mỹ Hưng, H. Củ Chi) và địa đạo 
Bến Đình (X. Nhuận Đức, H. Củ Chi), điểm 
đến về nguồn này còn là nơi dã ngoại lý 
tưởng với nhiều trải nghiệm như bắn súng 
thể thao, zipline, đạp xe, chèo kayak…

Xuôi hướng Đông Nam về cửa biển, Cần Giờ 
là lá phổi xanh của TPHCM với hơn 700km2 
rừng và đất rừng ngập mặn. Khu dự trữ sinh 
quyển tầm cỡ thế giới được UNESCO công 
nhận này không những là điểm “đổi gió” 
cuối tuần hấp dẫn, mà còn chứa đựng những 
huyền thoại về căn cứ Rừng Sác - “đước đạo” 
của những người lính đặc công năm xưa.

Trải nghiệm trọn vẹn sự hấp dẫn của thiên 
nhiên qua các hoạt động như cắm trại, đạp 
xe, chèo thuyền, trồng đước, câu cá sấu…

Rừng Vàm Sát

Mua món ăn sẵn hay tự tay lựa hải sản rồi 
nhờ người bán chế biến tại chỗ đều bao 
ngon, bao vui. Nhớ thử sam trứng nướng 
mỡ hành, cá dứa một nắng, cá thòi lòi trộn 
gỏi, dừa nước Cần Giờ!

Chợ hải sản Hàng Dương

Các mộ chum cùng nhiều đồ tùy táng 
là dấu vết của một cảng thị sơ khai nơi 
“cửa ngõ mặt tiền” Cần Giờ và luồng giao 
thương - di cư trên biển Đông hơn 2.000 
năm trước.

Di tích khảo cổ học Giồng Cá Vồ 

Thử món độc - lạ vùng ven! 
•	 Khoai mì (sắn) luộc chấm muối -  

món ăn thời chiến
•	 Nước mía sầu riêng
•	 Bò tơ Củ Chi
•	 Bún giò heo Minh Quý

27/6, QL22, X. Tân Thới Nhì, H. Hóc Môn
6h-10h

028 379 488 30

diadaocuchi.com.vn

7h-17h

Greenlines DP 
(xuất phát từ bến Bạch Đằng, Q.1)

Từ Bến Thành: tuyến số 13 & 79
Từ bến xe Chợ Lớn: tuyến số 94 & 79

Phương tiện di chuyển
~ 38km

Phà Bình Khánh -> đường Rừng Sác ->  
Biển Cần Giờ
Tuyến số 20 -> Phà Bình Khánh ->  
Tuyến số 90 -> Biển Cần Giờ

Thạnh An hút khách nhờ khung cảnh làng 
chài bình yên và cánh rừng ngập mặn ngút 
ngàn. Ấp Thiềng Liềng, cách trung tâm 
xã đảo Thạnh An gần 7km, mang đến trải 
nghiệm ba cùng: cùng ăn, cùng ở, cùng ra 
đồng muối với diêm dân.

Xã đảo Thạnh An

Lịch tàu từ TT. Cần Thạnh ra đảo Thạnh An 
6h30, 9h, 10h30, 12h, 14h và 17h
15.000đ/người
45 phút

2,5 tiếng



16 17

TÂM TÌNH
trong lòng phố

Hóa trang là một đặc trưng tiêu biểu của 
nghệ thuật hát bội. Để hoàn thiện một 
nhân vật, các nghệ sĩ sẽ mất từ 90 đến 
120 phút để họa mặt, làm tóc... Sắc diện 
phản ánh rõ nét tính cách của nhân vật:
Màu đỏ: bậc trung can, nghĩa khí
Màu trắng mốc: kẻ nịnh thần, gian xảo
Màu xanh: nhân vật thông tuệ, dũng cảm, 
nhưng thường yểu mạng
Màu vàng nhạt: người hiền hòa, nhân hậu
Màu đen nhạt: người dân dã, ít học nhưng 
tốt bụng
Màu đen trắng đan xen, mang râu: kẻ 
hung dữ, có sức mạnh hơn người

HÁT BỘI

Đêm buông, vén màn cho những sân khấu 
nghệ thuật đầy màu sắc. Vàng son quá 
vãng từ lớp lớp nghệ sĩ “cây đa cây đề” 
như Út Trà Ôn, Phùng Há, Thanh Nga... 
được trao truyền như dòng chảy liền 
mạch, biến nơi đây thành miền đất để thi 
triển tài năng, thăng hoa cảm xúc.

Xuất hiện trong cung đình triều Trần từ 
cuối thế kỉ 13, hát bội bị thất sủng dưới 
triều Lê vào thế kỉ 15 - 16, và từ đó, nó 
bắt đầu bén rễ trong dân gian. Đến thế 
kỉ 17, hát bội phục hồi và phát triển ở 
Đàng Trong nhờ sự khuyến khích của chúa 
Nguyễn Phúc Nguyên.

Khi Nam tiến, hát bội mang màu sắc tươi 
vui, cởi mở, phóng khoáng hơn dù vẫn 
giàu tính hàn lâm và tính tượng trưng ở 
bối cảnh, hóa trang, phục trang, vũ đạo và 
lời ca. Nó trở thành một phần không thể 
thiếu trong các lễ hội Kỳ yên (lễ cầu an) ở 
các đình thần, phục vụ đời sống tinh thần 
của cư dân Nam Bộ. Cuối thế kỉ 19, soạn giả 
Đào Tấn đã có công phát triển hát bội đến 
độ hoàn thiện về nghệ thuật trình diễn.

CẢI LƯƠNG 
Loại hình kịch hát “đặc sản” của miền Nam, 
kế thừa và phát triển trên nền tảng đờn 
ca tài tử và dân ca Nam bộ, kết hợp với 
thoại kịch Tây phương. Dù là tích xưa hay 
chuyện nay, những hỉ nộ ái ố thường nhật 
trong cải lương luôn mang sắc thái trữ 
tình, mùi mẫn.

SÂN KHẤU TRUYỀN THỐNG

Nhà hát Nghệ thuật Hát bội TPHCM
 125A Châu Văn Liêm, P.14, Q.5

Nhà hát cải lương Trần Hữu Trang
 136 Trần Hưng Đạo, P. Phạm Ngũ Lão, Q.1

 Câu đối “Cải cách hát ca theo tiến bộ, Lương 
truyền tuồng tích sánh văn minh” của gánh hát 
Tân Thinh vào những năm 1920 góp phần phổ 
biến rộng rãi từ “cải lương”.

16
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Mặc cho sức ép từ nhiều loại hình giải trí mới của thời đại số, kịch nói vẫn có chỗ đứng 
vững chắc trong đời sống thưởng thức nghệ thuật của thị dân.

“Nam tiến” vào giữa thập niên 50, phòng trà ca nhạc trở thành nét 
văn hóa đặc trưng của TP Hồ Chí Minh. Là cái nôi thành danh của 
nhiều ca sĩ tên tuổi, phòng trà mở ra không gian sinh hoạt văn hóa 
thân mật mà lịch lãm, nơi cảm xúc của nghệ sĩ thăng hoa cùng sự 
đồng điệu của người nghe. 

Nhà hát Thành phố (1900)
Nhà hát kiểu Tây quy mô 500 chỗ ngồi 
mang phong cách kiến trúc Tân cổ điển 
Pháp, thường xuyên sáng đèn với các 
vở giao hưởng thính phòng, múa ballet, 
opera, trình diễn thời trang…

À Ố show
Xiếc tre, nhào lộn, múa 
đương đại hòa cùng dàn 
nhạc, kể lại một Việt Nam 
từ làng ra phố. 

KỊCH NÓI

PHÒNG TRÀ CA NHẠC

NGHỆ THUẬT BIỂU DIỄN  
HÀN LÂM VÀ ĐƯƠNG ĐẠI

Sân khấu Thiên Đăng
 Tầng 12B, tòa nhà IMC, 62 Trần Quang Khải, 

     P. Tân Định, Q.1

Nhà hát kịch Idecaf
 28 Lê Thánh Tôn, P. Bến Nghé, Q.1

Sân khấu kịch 5B 
 5B Võ Văn Tần, P.6, Q.3

Sân khấu kịch Hồng Vân
 643 Điện Biên Phủ, P.1, Q.3
 17 Phạm Ngọc Thạch, P.6, Q.3

Sân khấu kịch Hoàng Thái Thanh
 139 Bắc Hải, P.14, Q.10

Phòng trà Không TênPhòng trà Đồng Dao
112 Lê Thánh Tôn, P. Bến Thành, Q.1

7 Công trường Lam Sơn, Q.1

Nhà hát Thành phố 
7 Công trường Lam Sơn, Q.1

164 Pasteur, P. Bến Nghé, Q.1

20h30-24h 21h-24h 
028 3827 3778

0845 181 188

0918 488 585

luneproduction.com
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HỢP LƯU NHỮNG DÒNG MỸ VỊ
Dòng chảy văn hóa ẩm thực Việt có sức lan tỏa rộng lớn. Nếu tới TP Hồ Chí Minh để vị 
giác thỏa sức phiêu lưu trong tầng tầng, lớp lớp những món ngon nơi đây, bạn sẽ thấy 
nhận định đó thật chẳng ngoa chút nào. 

Xưa, rau thơm Trà Quế (Hội An) là món xa xỉ trên tô mì Quảng của người miền Trung xa 
quê, thì nay, con cá tươi đặc sản bày ở chợ bên Nhật Bản lúc 6h sáng đã kịp “lên mâm” 
tại một nhà hàng cao cấp ở TPHCM vào chiều tối cùng ngày. Thời nào cũng vậy, nguyên 
liệu dù khan hiếm hay phổ biến, cứ về tới gian bếp của một người nấu ăn cẩn trọng là 
món ngon sẽ ra đời. Hành trình làm đầy bao tử rồi sẽ sưởi ấm trái tim của thực khách.
 
Dân tứ xứ về TPHCM lập nghiệp, mang theo niềm thương nỗi nhớ qua thói quen ăn 
uống vùng miền. Thủ công nhất là những món quà quê gửi theo xe khách, tàu đêm hay 
những đường bay theo lịch tuần… Đâu đó, thảng hoặc một người Việt vẫn bất giác dừng 
bước, hít sâu một mùi thân quen, nghiêng tai như thể đang lắng nghe. Tiếng lách tách 
của bánh tráng Bình Định dày gấp ba lần bánh tráng miền Tây mỏng giòn ư? Tiếng mật 
đường nổ lép bép trên lớp vỏ khoai lang xứ cao nguyên giữa ồn ã phố thị chăng? Ừa, 
sao mà nghe được những xao động vi tế nhường ấy! Thế mà thói quen vẫn khiến họ 
nghiêng đầu chăm chú, như để chạm vào kí ức. 

Hơn nữa, bất kì nhu cầu riêng tư nào của khách cũng được thành phố này nhiệt thành 
tiếp ứng. Sự cởi mở đón nhận cùng lúc nhân tài ẩm thực lẫn thực khách sành ăn biến 
nơi này thành chốn tụ hội của những nét ẩm thực truyền thống và những tiếp biến 
thích ứng thời cuộc. 

Những pha trộn sâu sắc và ý nhị đã tạo ra một hiện tượng thú vị ở miền đất này:  
những “dị bản” tách biệt và tồn tại độc lập với nguyên mẫu, để rồi lại trở thành nguyên 
mẫu cho những sáng tạo tiếp theo. Cảm nhận được TPHCM là cảm nhận được mọi miền  
Tổ quốc Việt Nam!

Chương Đặng

Xem danh sách mở rộng các địa chỉ ẩm thực tại
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ẨM THỰC TPHCM LÀ MIỀN ĐẤT HỨA  
CHO NHỮNG LUỒNG VĂN HÓA  

THỎA SỨC TIẾP BIẾN VÀ SÁNG TẠO.

Theo chân người Hoa gốc Triều Châu, 
hủ tíu từ ba miền đất hội tụ làm nên ba 
trường phái.

“Mâm cơm mini” đủ dưỡng chất, đẹp mắt, 
giá chiều lòng người này là tác phẩm giao 
thoa của hai nền ẩm thực Việt - Hoa.

Từ bánh mì Tây dài hơn nửa mét, người 
Việt thu gọn lại cho vừa ăn, bánh vỏ 
giòn, ruột mềm để xẻ đôi mà nhồi nhân 
và chan xốt.

Danh sách mỹ vị của thành phố chẳng 
thể thiếu các bữa “đại tiệc” ốc.

Cà phê, phin pha, sữa đặc là nhờ người 
Pháp đưa vào, nhưng cà phê vợt, cà phê 
sữa đá hay bạc xỉu là những sáng tạo đặc 
sắc của nhiều thế hệ cư dân thành phố.

Trên đường Nam tiến, bánh xèo to ra, 
mỏng đi và giòn hơn. Ăn một chiếc bánh 
mà nghe như bao nhiêu xanh mát của 
Nam Bộ ùa về qua những cọng rau sống, 
những đọt lá non.  

Hủ tíu

Cơm tấm

Bánh mì

Ốc

Cà phê

Bánh xèo
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HỘI TỤBắc - Trung - Nam

Dĩa (đĩa) cơm hội tụ văn hóa tứ phương: 
miếng sườn cốt lết kiểu Pháp, nướng than, 
mềm mọng, chả trứng của người Hoa, bì 
thính miền Bắc, mỡ hành bùi béo; tất cả 
đẩy đưa cùng xốt mắm kẹo, đậm đà. Nhà 
văn Sơn Nam từng viết: “Cơm lúc ban đầu là 
sáng kiến của người Hải Nam, làm đầu bếp 
cho người Âu, áp dụng cho giới bình dân.” Có 
lẽ vì gốc gác ấy nên dù là món bình dân, cơm 
tấm luôn đi cùng bộ muỗng nĩa kiểu Tây. 

Trên nền tảng là vỏ bánh tráng từ bột gạo, 
nhân tôm, thịt và rau ghém, các món cuốn 
nở rộ đa phong cách: từ gỏi cuốn, bì cuốn, 
bò bía, đến thịt luộc cuốn bánh tráng phơi 
sương hay thịt kho bánh tráng nhúng.

Cá nước, chim trời và cây trái, sông rạch miền Nam đã ngấm sâu vào từng góc bếp,  
nếp nhà. Mùa nước nổi là cá linh, bông súng, bông điên điển, lục bình…; mùa gặt là cá lóc, 
cua đồng, rau đắng… Một tổ hợp phong phú những món thường nhật rặt miền sông nước: 
kho quẹt, khổ qua nhồi cá thác lác, tép rang dừa, lẩu mắm cá linh… được “điểm danh”  
từ tiệm cơm bình dân đến nhà hàng, làng ẩm thực. 

 Cục Gạch, Vườn Gia Vị, Làng ẩm thực  
Bình Quới, Bếp nhà Lục tỉnh, Nam Mê, Cơm quê 
Dượng Bầu… là những địa chỉ nên thử.

CƠM TẤM 
Biểu tượng cho sự dung hợp của thành phố

“ĐẠI TIỆC” ỐC

GỎI CUỐN 

NHÀ HÀNG “RẶT NAM BỘ” 

MIỀN NAM THỔ ĐỊA

Chuỗi Cơm tấm  
Phúc Lộc Thọ
6h-22h

Từ 29.000đCơm tấm chả cua  
Nguyễn Phi Khanh 
“Chả cua nhân thịt băm” độc bản 
113 Nguyễn Phi Khanh, P. Tân Định, Q.1 | 6h-22h

Từ 20.000đ

Cơm tấm 114  
“50 năm cơm tấm bò kho” 
114 Võ Thị Sáu, P. Tân Định, Q.1 | 6h15-12h

Từ 45.000đ 
Tú Mập  
“Bì chả tự làm” 
89-91 Đồng Đen, P.12, Q. Tân Bình 
7h-14h & 17h-21h

Từ 25.000đ

Ốc Đào 
Hẻm 212B Nguyễn Trãi, Q.1 | 11h-22h

Từ 100.000đ

Phố ẩm thực Vĩnh Khánh 
P.10, Q.4 | Cả ngày

Từ 60.000đ

Ốc Xuyên - Chợ Bàn Cờ
174/43 Nguyễn Thiện Thuật, P.3, Q.3 | 10h-22h 

Từ 55.000đ

Gỏi cuốn Minh - Bùi Viện
84/32 Bùi Viện, P. Phạm Ngũ Lão, Q.1 | 10h-18h

Từ 11.000đ

Gỏi cuốn tôm nhảy LLQ
424 Lạc Long Quân, P.5, Q.11 | 10h-19h

Từ 9.000đ
Gỏi cuốn Bà Dzú
26/26 Đỗ Quang Đẩu, P. Phạm Ngũ Lão, Q.1
9h-18h30 (nghỉ Thứ 7, Chủ nhật) 

Từ 10.000đ

Quán ốc Dì Trước 
171 Cô Bắc, P. Cô Giang, Q.1
9h-12h (nghỉ mùng 1 và Chủ nhật)

Đồng giá 35.000đ

Quán Bụi 
“Ngon - Lành mạnh - Chuẩn vị”
Chuỗi nhà hàng ẩm thực | 7h-23h

Từ 80.000đ

Secret Garden 
“Tinh hoa ẩm thực miền Tây”
158 Pasteur, Q.1 | 10h-22h

Từ 65.000đ

Út Cà Mau 
215 Điện Biên Phủ, Q.3
512 Nguyễn Thị Minh Khai, Q.3 | 10h-23h

Từ 90.000đ
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Phở Bắc vào Nam từ những năm 1940 nhưng phải sau năm 1954 mới ghi dấu đậm nét, 
không bị nhập nhằng với hủ tíu hay phở bò viên của người Hoa. Sau đó, nhắc đến phở là 
người thành phố nói đến phố phở bò Pasteur và phố phở gà Hiền Vương. Cuộc Nam tiến 
quy mô cách đây gần 50 năm đánh dấu sự mở rộng vùng ảnh hưởng với các tay nấu lão 
luyện: phở Tàu Bay của cụ Phạm Đình Nhân gốc Nam Định giờ có thêm hai phiên bản hậu 
duệ: áo đỏ (anh Khang), áo vàng (anh Tiến).

Cải biên để thích ứng đã tạo ra những 
“chuẩn” mới từ cách nấu đến cách ăn: bánh 
phở của người Nam mỏng dẻo, nước chuộng 
vị béo, ngọt, đậm đà mùi quế, hồi, thảo quả, 
chứ không thanh và trong như phở Hà Nội. 
“Bộ” thức ăn kèm cũng đa dạng, vốn không 
có trong nguyên mẫu Hà Nội: giá đỗ, ngò 
om, rau quế, tương đen, tương đỏ, bò viên, 
lá lách…

PHỞ - BẮC NAM DUNG HÒA

Phở Tàu Bay
435 Lý Thái Tổ, P.9, Q.10 | 3h-12h

Từ 60.000đ

Phở Hòa Pasteur
260C Pasteur, P.8, Q.3 | 5h-22h30

Từ 90.000đ

Phở Lệ
415 Nguyễn Trãi, P.7, Q.5 | 6h-24h

Từ 80.000đ

Phở Thìn
110 Lê Thị Hồng Gấm, P. Nguyễn Thái Bình, Q.1 
6h-22h

 Phở Thìn được đánh giá giống phở Bắc.

Từ 50.000đ

Miền Trung khô rang tạo ra những gia vị cay nồng, cộng với sở trường làm mắm của di dân 
miền Trung góp nét đậm đà cho ẩm thực thành phố. 

Bún bò Huế di cư vào đất này từ thập niên 
1950, nhanh chóng được lòng dân thành 
phố rồi tách thành dòng riêng để sánh 
vai cùng cơm tấm, hủ tíu và phở trong bộ  
“tứ trụ” mỹ vị.

 Cư dân gốc Huế nhớ vị quê thường ghé quán 
bún bò Út Hưng (Q.3), quán Đông Ba (Q. Bình 
Thạnh), bún bò Ngự Bình (Q. Phú Nhuận).

 Chợ Bà Hoa (Q. Tân Bình) là thiên đường ẩm 
thực miền Trung. 

TRUNG NAM TIẾP BIẾN

Bún bò Cô Hà
Đầu hẻm 616 Cách Mạng Tháng 8, P.11, Q.3
7h-11h

Từ 30.000đ

Bún bò 725 Hoàng Sa
725 Hoàng Sa, P. Võ Thị Sáu, Q.3 | 17h-20h

Từ 45.000đ

Bún bò Vỹ Dạ Xưa
R2-48, khu Hưng Phước 1, Đặng Đại Độ,  
P. Tân Phong, Q.7 | 6h-21h

Từ 80.000đ

BÚN BÒ

Nếu vỏ bánh xèo miền Tây to, giòn, mỏng, 
béo vị cốt dừa thì vỏ bánh xèo gốc miền 
Trung được tráng nhỏ và dày hơn. Nhân có 
thể linh hoạt nhưng luôn đầy vị thanh mát 
của các loại rau sống, đọt lá non. 
Bánh xèo Bà Hai 
Bánh xèo cao cấp
119 Lê Văn Linh, P.13, Q.4 | 10h-19h30

Từ 50.000đ

Bánh xèo Anh Năm Trà Khúc 
Bánh xèo chuẩn Quảng Ngãi
323 Võ Thành Trang, P.11, Q. Tân Bình | 15h-21h30

Từ 7.000đ

BÁNH XÈO
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NGƯỜI HOA
tiếp vị cổ truyền

Dimsum (gọi là điểm tâm theo tiếng Việt, 
hay tỉm sấm theo phương ngữ Quảng 
Đông) là các món lót dạ của người Hoa gồm 
đủ loại bánh mặn, ngọt, chiên, hấp như há 
cảo, xíu mại, sủi cảo, bánh bao... Từ này ban 
đầu để chỉ phong cách ăn sáng của cộng 
đồng người Hoa gốc Quảng Đông. Các quán 
ăn dạng này thường được gọi là tiệm nước. 
Từ chỗ là món ăn sáng, dimsum hiện đã 
“chạm vào trái tim” thực khách ở bữa trưa 
và bữa tối.

Theo chân di dân người Hoa gốc Triều 
Châu, hủ tíu (hủ tiếu) hòa cùng nền ẩm 
thực Việt và Khmer tạo nên ba dòng nổi 
bật: hủ tíu Mỹ Tho, hủ tíu Sa Đéc và hủ 
tíu Nam Vang (Phnôm Pênh, Campuchia). 
Sợi hủ tíu khác nhau về kích cỡ và kết cấu, 
song hương vị nhất định nằm ở nước lèo 
trong, đậm đà từ xương tủy heo, tôm khô, 
khô mực…; “topping” thịt bằm, nạc heo, 
gan heo, tôm, trứng cút… Hiện có nhiều 
phiên bản như hủ tíu bò kho, hủ tíu dê, bò 
viên hay hủ tíu mực…

Các món ăn của người Hoa quyến rũ thực 
khách nhờ gia vị đặc trưng mang từ quê 
nhà (dầu hào, tương đậu...), sở trường chế 
biến các món từ bột mì (mì sợi, bánh hấp 
và chiên), các kỹ thuật gia nhiệt tiềm, 
quay và xào với cách lắc chảo tạo vị khói 
rất riêng. Kỹ thuật nấu cổ truyền được trổ 
tài trên nền sản vật tươi ngon tại chỗ góp 
thêm hương vị mới vào thực đơn đất này.

Crystal Jade Kitchen
65 Lê Lợi, P. Bến Nghé, Q.1 | 10h-21h

Từ 69.000đ

Hủ tiếu Lâm Huê Viên
83 Nguyễn Thi, P.13, Q.5 | 6h-13h

Từ 60.000đ

Hủ tíu mì cật Chú Tỷ
78 Đề Thám, P. Cầu Ông Lãnh, Q.1 | 6h-11h30

Từ 50.000đ

Hủ tíu Ba Đô
132E Nguyễn Tri Phương, P.9, Q.5
18h-1h sáng hôm sau

Từ 45.000đ

Cả Cần - Bánh bao  
& Hủ tíu Mỹ Tho
110 & 345 Hùng Vương, P.9, Q.5 | 6h-12h30

Từ 30.000đ

Hủ tíu mì A Tỷ
252 Hậu Giang, P.9, Q.6 | 6h-21h

Từ 27.000đ

Hủ tíu cá - thập cẩm 101
101 Thái Phiên, P.2, Q.11 | 6h-11h

Từ 45.000đ

Hủ tíu bò viên  
Nhuận Ký - Lò Siêu
50 Lò Siêu, P.16, Q.11 | 13h-19h

Từ 45.000đ

Điểm tâm Trung Mai  
8/5 Phú Định, P.7, Q.5 | 6h-10h

Từ 50.000đ

Điểm tâm 259 Hồng Bàng
259 Hồng Bàng, P.11, Q.5 | 6h-10h45

Từ 45.000đ

Huê Hưng Trà Gia
26 Nguyễn Bỉnh Khiêm, P. Đa Kao, Q.1
5h30-11h30

Từ 40.000đ

Dimsum Học Lạc
38F Học Lạc, P.14, Q.5 | 6h-12h & 15h-21h

Từ 28.000đ

Dim Tu Tac
29B Trần Hưng Đạo, P.6, Q.5 | 8h-14h & 17h-22h

Từ 150.000đ

Sai Gon Xiao Mei
938 Trần Hưng Đạo, P.7, Q.5 | 7h-22h

Từ 55.000đ

Phố sủi cảo Hà Tôn Quyền
Hà Tôn Quyền, P.4, Q.11 | 9h-24h
Nổi tiếng với các món mì nước, ăn kèm với sủi cảo.

DIMSUM

TIỆM NƯỚC

HỦ TÍU 
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Hơn 100 năm du nhập vào miền Nam, món 
mì của người Hoa đã bền bỉ chinh phục 
thực khách. 

Là một thức được nấu từ nhiều phần thịt 
của heo, bò, dê như lưỡi, tai, ruột cho đến 
bao tử; nước dùng thơm đặc trưng mùi ngũ 
vị hương, quế chi, đại hồi, tiểu hồi; ăn cùng 
bánh mì, cơm, bún. Đây là món tủ của người 
gốc Triều Châu (Trung Quốc).

Nghe tên, đọc thành phần thôi cũng đủ 
thấy chè của người Hoa không chỉ “bon 
miệng”, mà còn là những “thang thuốc”: 
sâm bổ lượng giải nhiệt, chè mè đen 
dưỡng tóc đẹp da, món độc lạ chè trứng 
hồng trà bổ phổi, an thần…

 Để ý thì thấy rất nhiều tiệm mì của người Hoa có đề tên Việt kèm chữ “ký”. Kẻ lý giải chữ “ký” 
này là ghi nhớ - chủ quán mong thực khách nhớ mình, người cho rằng đây là chữ “ký” mang hàm 
ý danh dự, uy tín của tiệm. 

Lục Ký Mì Gia
Chung cư 003 Đ. Nguyễn Án, P.11, Q.5
6h-12h

Từ 65.000đ

Hòa Ký Mì Gia
64-66 Ký Hòa, P.11, Q.5 | 6h-12h

Từ 64.000đ

Mì vịt tiềm Thượng Hải
110 Nơ Trang Long, P.14, Q. Bình Thạnh | 15h-20h

Từ 85.000đ

Cơm thố Chuyên Ký
65-67 Tôn Thất Đạm, P. Bến Nghé, Q.1
11h-14h & 17h-21h

Từ 100.000đ

San Fu Lou
76A Lê Lai, P. Bến Thành, Q.1
7h-3h sáng hôm sau

Từ 168.000đ

Cơm gà xối mỡ 142
142 Ba Đình, P.10, Q.8 | 10h-23h

Từ 55.000đ

Cơm cháo  
Triều Châu Tín Dũ
243 Tân Thành, P.12, Q.5 | 5h30-21h

Từ 60.000đ

Phá lấu Tâm Ký
823 Nguyễn Trãi, P.14, Q.5 | 10h-21h

Từ 40.000đ

Chè Chú mập Tạ Uyên
82 Tạ Uyên, P.15, Q.5 | 16h-22h

Từ 22.000đ

Phá lấu Dì Phương
232/8 Bà Hạt, P.9, Q.10 | 9h-20h

Từ 30.000đ

Chè Hà Ký
138 Châu Văn Liêm, P.11, Q.5| 10h-22h30

Từ 25.000đ

Chè Tường Phong
83 An Điềm, P.10, Q.5 | 17h30-21h30

Từ 19.000đ

Chè Chú Sương
558/6 Hoà Hảo, P.5, Q.11 | 16h-22h30

Từ 10.000đ

Ái Huê 1
338-350 & 412-418 Trần Hưng Đạo B, P.11, Q.5 
10h30-13h30 & 17h-21h30

Từ 200.000đ

Thiệu Ký Mì Gia
66/5 Lê Đại Hành, P.7, Q.11 | 6h-24h

Từ 55.000đ

MÌ KIỂU HOA 

ĂN CƠM NHƯ NGƯỜI HOA

PHÁ LẤU 

CHÈ CỦA NGƯỜI HOA 

 Tiệm Diệu Phát (96 Châu Văn Liêm, P.11, Q.5) là 
địa chỉ mua dầu hào và mù tạt của dân sành ăn. 
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Người Pháp mang đến vùng đất này nguyên 
liệu cùng những kĩ thuật nấu tinh tế trong 
các món hầm ragu (ragoût), quay rôti, chế 
biến bột (làm bánh mì, bột ngàn lớp)...

Người Việt thu gọn chiếc bánh mì baguette 
Pháp dài hơn nửa mét cho vừa định lượng 
một bữa, vỏ bánh mỏng, giòn, ruột mềm 
hơn. Thay vì mất công cắt lát, phết bơ,  
ăn kèm patê, thịt nguội…, người Việt xẻ đôi 
bánh mà nhồi nhân, cho ra món fastfood 
đủ dưỡng chất. Nhân đa dạng: thịt khìa, thịt 
quay, thịt nguội, giò, chả, xúc xích, patê, 
rưới xốt dầu trứng… và nhất định có rau 
ghém chua ngọt, rất mực “đẩy đưa.”

Theo dòng Cửu Long, người Khmer mang 
theo cà-ràng (bếp đất nung) đi khắp miền 
Nam, văn hóa ẩm thực sông nước của họ 
nảy nở trong sự dư dật của thiên nhiên nơi 
đây. Bún mắm trong phiên bản gốc được 
nấu bằng mắm bò hóc (prahok) thì khi 
“nhập cư” vào các tỉnh miền Tây Nam Bộ, 
mắm bò hóc được thay thế bằng mắm cá 
linh hoặc mắm cá sặc sẵn có. 

 Hẻm 374 Lê Hồng Phong (P.1, Q.10) được mệnh 
danh là “chợ Campuchia” với nhiều món ăn  
đặc sắc. 

Cộng đồng Ấn kiều đến miền này vào những 
năm 1870 và mang theo cà ri - loại gia vị 
tổng hợp gồm đinh hương, thì là Ai Cập, 
bạch đậu khấu, quế, nhục đậu khấu và ớt 
đỏ… Nước cốt dừa sẵn có thay thế sữa và 
sữa chua, họ thêm sả và màu điều để tạo 
màu, tăng hương. Nước dùng cũng lỏng hơn, 
hợp chấm bánh mì hoặc chan với mì, cơm.

 Các tín đồ cà ri mê nấu nướng, đừng quên 
ghé chợ Bến Thành mua cà ri Anh Hai hoặc  
cà ri Bà Tám.

Bánh mì Huỳnh Hoa
26 Lê Thị Riêng, P. Phạm Ngũ Lão, Q.1 | 6h-22h

Từ 38.000đ

Bánh mì chảo Hoà Mã
53 Cao Thắng, P.3, Q.3 | 6h-11h

Từ 60.000đ

Bánh mì chay Vĩnh Viễn 
203 Vĩnh Viễn, P.4, Q.10 | 6h30-19h30

Từ 20.000đ

Bún mắm  
& Lẩu mắm Chị Mười Ba
53 Nguyễn Hữu Cần, P. Tân Định, Q.1 | 7h-22h

Từ 75.000đ

Bún mắm Cô Ba
451 Phan Huy Ích, P.14, Q. Gò Vấp | 9h-22h

Từ 75.000đ

Quán bún mắm 47
91A Lê Quang Sung, P.2, Q.6 | 10h-21h

Từ 65.000đ

Bún mắm 144 
144 Khánh Hội, P.6, Q.4 | 8h-21h

Từ 65.000đ

Cà ri gà & vịt Bà Bé
2 Tản Đà, P.10, Q.5 | 11h-19h

Từ 60.000đ

Cà ri gà 1357 
Đường 3/2, P.16, Q.11 | 10h30-19h

Từ 35.000đ

Musa Cà ri Ấn Độ
001 Lô B, Chung cư Sư Vạn Hạnh, P.9, Q.5
9h-23h

Từ 45.000đ

Lẩu mắm  
Út Nhàn
409 Phạm Văn Đồng, P.11, Q. Bình Thạnh
16h-22h30

Từ 290.000đ/suất (3-4 người)

Bánh mì Cô Điệp
238 Võ Thành Trang, P.11, Q. Tân Bình
16h-1h sáng hôm sau

Từ 10.000đ

Xe bánh mì heo quay 
Minh Vĩnh Phát
139 Minh Phụng, P.9, Q.6 | 6h-20h

Từ 20.000đ

Bánh mì bò né  
Thanh Tuyền
20/6 & 7 Nguyễn Trường Tộ, P.12, Q.4 | 6h-11h

Từ 33.000đ

BÁNH MÌ
“Baguette kiểu Việt”

NGƯỜI KHMER GÓP MÓN

CÀ RI ẤN 
Gia vị nồng đượm

QUỐC TẾGiao hảo
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CÁC MÓN CHAY 
Ngoài để thực hành lối sống từ tâm, ăn chay 
cũng nằm trong xu hướng sống xanh - ăn 
lành. Thật dễ tìm quán chay ở TPHCM, từ 
bình dân thường nhật đến bày biện sang cả.

Prem Bistro  
& Café
Lầu 4, 187/15 Điện Biên Phủ, P. Đa Kao, Q.1 
10h-15h & 17h-22h

Từ 165.000đ

Bongensai  
Vegetarian & Tea 
199 Nguyễn Trãi, P. Nguyễn Cư Trinh, Q.1 | 9h-22h

Từ 65.000đ

Chay Garden
52 Võ Văn Tần, P. Võ Thị Sáu, Q.3 | 10h-22h

Từ 75.000đ Hum, Garden & Restaurant
32 Đường số 10, P. Thảo Điền, Q.2 | 10h-22h

Từ 120.000đ

Bàn nhậu là nơi gặp gỡ bạn bè “xả hơi’ sau 
ngày dài làm việc ở “thành phố trẻ”: “Anh 
đi đâu về, dầu máy đầy tay, lưng trần gió 
bể, chung vài ly đế, hòa cùng bạn bè” (Trần 
Tiến). Bên ly “sinh tố lúa mạch” mát lạnh, 
bàn nướng - lẩu, đĩa nộm, thịt chặt… làm 
chất xúc tác khiến những kẻ ít lời nhất cũng 
phải thể hiện mình.    

Phố “Tây” Bùi Viện
P. Phạm Ngũ Lão, Q.1 | 24/24h

The Street 
Quán nhậu đường phố
37 Mạc Đĩnh Chi, P. Đa Kao, Q.1 | 10h-24h

Từ 65.000đ

NHẬU

ĐẾN CHƠI MỘT NƠI,  
ĂN CẢ THẾ GIỚI 
Các trung tâm thương mại cao cấp mở ra 
những trải nghiệm ẩm thực phong phú 
trong combo tiện lợi: mua sắm - vui chơi -  
ăn uống.

TTTM Takashimaya
92-94 Nam Kỳ Khởi Nghĩa, P. Bến Nghé, Q.1
9h30-22h

E-Mart
Phố ẩm thực Magic Pan Emart là châu Á thu 
nhỏ với bốn nền ẩm thực Việt - Trung - Nhật -  
Singapore.  
366 Phan Văn Trị, P.5, Q. Gò Vấp | 7h30-22h30

Vạn Hạnh Mall
50 thương hiệu ẩm thực Á - Âu
11 Sư Vạn Hạnh, P.12, Q.10 | 9h30-22h

VÀO HẺM TÌM MỸ VỊ
Các hẻm chuyên bán đồ ăn uống đủ loại, đủ 
mức giá là một “đặc sản” chỉ có tại TPHCM.

Hàng nghìn con hẻm chằng chịt như ma 
trận, những số nhà toàn dấu sẹc đến hoa 
cả mắt… dẫn lối vào miền tín ngưỡng, vào 
vùng mỹ vị bao ngon, vào những lao xao 
vui tai bởi bao phương ngữ nằm cả ở đó. 

Khu vực Hồ Con Rùa (Q.3), đường Nguyễn 
Tri Phương (Q.10), phố ẩm thực Hồ Thị Kỷ 
(Q.10) cũng là những “thiên đường ăn vặt” 
thú vị. 

Hẻm ăn vặt
 

 Hẻm 76 Hai Bà Trưng, Q.1
 Hẻm 177 Lý Tự Trọng, Q.1
 “Hẻm Nhật Bản” 15B Lê Thánh Tôn, Q.1
 Hẻm 51 Cao Thắng, Q.3
 Hẻm 14 Trần Bình Trọng, Q.5



Năm 1857, cây cà phê chè (arabica)  
được người Pháp mang đến Việt Nam,  
đến năm 1908 thì cà phê vối (robusta) được 
trồng thử nghiệm, sinh dưỡng tốt ở Việt 
Nam. Sữa đặc (thay cho sữa bò tươi không 
phổ biến với người bình dân), rồi phin pha 
xuất xứ Ấn Độ cũng theo đó mà du nhập để 
phục vụ cho thú “nghiền” cà phê. 

Văn hóa cà phê vỉa hè (café terrace)  
của người Pháp được nơi này tiếp ứng,  
bớt sang cả, mà ghé nơi con hẻm, góc phố, 
bậc thềm đá công viên… để trở thành thứ  
“cà kê” gần gũi, bình dị.

Cà phê vợt có lẽ đã theo chân người Hoa gốc 
Hải Nam từ Nam Dương (Indonesia) đến đây. 
Họ có cách rang cà phê rất riêng, dùng vợt 
vải như chiếc bít tất mà chiết lấy nước cốt 
đậm đà. Cà phê được trữ trong ấm đất và giữ 
nóng trên lò than, được rang thêm lần nữa 
nên vị nồng khác hẳn cà phê pha phin. Tới 
những năm 1960, từ những quán của người 
Hoa, cà phê lại có một bước chuyển mình 
mới cùng cà phê bạc xỉu - nhiều sữa, ít cà 
phê, cho con nít đi cùng cha “cà kê.”

Các “phù thủy” pha chế (barista) “thủ thỉ” 
cùng cà phê, từ xuất xứ đến niên vụ, từ 
phẩm chất của hạt thô đến kỹ thuật rang 
xay… Âm hưởng của làn sóng mới khẽ 
ngân thong thả giữa lòng phố thị.

CÀ PHÊ PHIN 
Thú nhàn tản của cư dân phố thị

CÀ PHÊ VỢT 
Cà phê di sản 

CÀ PHÊ ĐẶC SẢN  
Cà phê của Gen Z

Sữa đặc tăng độ ngậy và trung hòa vị 
ngặm đắng của cà phê vối. Thêm đá vào, 
vậy là  ly espresso uống cho tiêu, cho tỉnh 
táo đầu óc đã thành cà phê sữa đá - thức 
uống giải nhiệt cho thời tiết nóng quanh 
năm ở xứ này. 

Chuỗi quán Thức Coffee
37 & 44B Lý Tự Trọng, Q.1
42 Cống Quỳnh, Q.1 | 24/24h

Từ 35.000đ

Cheo Leo café 
109/36 Nguyễn Thiện Thuật, P.2, Q.3 | 6h-18h
Tiệm cà phê “lão làng” (có từ năm 1936) từ một 
gia đình gốc hoàng tộc Huế.

Từ 18.000đ

Cà phê vợt Phan Đình Phùng
330 Phan Đình Phùng, P.1, Q. Phú Nhuận | 9h-22h

Từ 20.000đ

Saigon Coffee Roastery
232/13 Võ Thị Sáu, Q.3 | 7h-22h

Từ 70.000đ

Bosgaurus Coffee
92 Nguyễn Hữu Cảnh, Villa 1D5,  
Sai Gon Pearl, P.22, Q. Bình Thạnh | 7h30-21h

Từ 60.000đ

Talk Barista Saigon 
135/37/26 Nguyễn Hữu Cảnh, P.22,  
Q. Bình Thạnh | 7h30-12h30 & 15h-19h

Từ 60.000đ

Cà phê vợt Ba Lù
193 Phùng Hưng, P.14, Q.5 | 2h-18h

 Quán cà phê gần 70 tuổi đời này vẫn giữ cách 
rang cà phê như thời ông Ba Lù còn sống. Bốn 
lần rang cà phê trong tháng là những màn trình 
diễn đặc sắc dù “toát mồ hôi hột” vì nóng!

Từ 25.000đ

Cà phê phin hai cụ già  
Đầu hẻm 499 Bà Hạt, P.8, Q.10 | 6h-8h & 13h-14h

Từ 15.000đ

CÀ PHÊ - CÀ KÊ
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THÔNG TIN CHUNG
Trời xanh, nắng vàng, nhiệt độ nóng quanh năm (trung bình 27°C, có khi lên tới 40°C), 
mưa chợt đến chợt đi là những “đặc sản” thời tiết của thành phố. 

Cấp cứu: 115
Cứu hỏa: 114
An ninh trật tự: 113
Cổng thông tin hỗ trợ du khách: 1022  
- nhánh số 8 (tiếng Việt & tiếng Anh)

Tham quan các điểm tâm linh: trang phục 
lịch sự; không nên đi cửa chính giữa (trung 
quan), đi vào cửa bên phải (giả quan), đi 
ra cửa bên trái (không quan); không tùy 
tiện thắp hương; không đi cắt ngang mặt 
những người đang quỳ lạy.

Chụp ảnh: tại bảo tàng, triển lãm, cần 
tham khảo quy định về chụp ảnh, quay 
phim; tắt đèn flash khi chụp. Tại đền chùa, 
nhà dân, tránh chụp ảnh quay lưng trực 
diện vào bàn thờ.

Toàn bộ thông tin được nêu trong ấn phẩm Heritage Guide chủ đề TP Hồ Chí Minh được khảo sát 
vào tháng 10 năm 2023, chỉ mang tính chất tham khảo và có thể thay đổi. Ban biên tập ấn phẩm 
không chịu trách nhiệm đối với mọi khác biệt so với thông tin được nêu trong cuốn sách, cũng như 
miễn trách đối với mọi trách nhiệm pháp lý nảy sinh từ việc sử dụng thông tin trong cuốn sách này. 

MÙA THỜI TIẾT

MÙA LỄ HỘI

PHƯƠNG TIỆN DI CHUYỂN

MIỄN TRÁCH

ĐƯỜNG DÂY NÓNG CẦN THIẾT

LƯU Ý KHI THAM QUAN 

04-10/12/2023
08-10/12/2023
22-24/12/2023
18-21/01/2024

09/02/2024
10/02/2024
(0h-0h15)

07-14/02/2024
24/2/2024

01-31/3/2024
11-14/4/2024

18/4/2024
Tháng 5

Tháng 6

05-07/9/2024
16-18/9/2024
09-15/12/2024
13-15/12/2024

Tháng 12

Xe bus 2 tầng

Tuần lễ Du lịch TPHCM lần thứ 3
Giải Marathon Quốc tế TPHCM Techcombank
Liên hoan Âm nhạc Quốc tế HOZO 2023
Lễ hội Tết Việt (Công viên Lê Văn Tám)
Trình chiếu ánh sáng 3D lên tòa nhà UBND TPHCM
Trình diễn pháo hoa nghệ thuật  
đón giao thừa Tết Giáp Thìn 2024
Đường hoa và Đường sách Tết Giáp Thìn (Q.1)
Tết Nguyên tiêu ở khu vực Chợ Lớn (Rằm tháng Giêng âm lịch)
Lễ hội Áo dài TPHCM lần thứ 10
Ngày hội Du lịch TPHCM
Lễ giỗ tổ Hùng Vương (10/3 âm lịch)
Liên hoan “Ẩm thực Hương sắc phương Nam”
(Công viên văn hóa Đầm Sen, Q.11)
Lễ hội trái cây Nam Bộ (Khu Du lịch Suối Tiên, TP Thủ Đức)
Lễ hội Sông nước TPHCM
Hội chợ Du lịch quốc tế TPHCM (ITE HCMC 2024)
Lễ hội Nghinh Ông Cần Giờ (14-16/8 âm lịch)
Tuần lễ Du lịch TPHCM lần thứ 4
Giải Marathon Quốc tế TPHCM Techcombank 2024
Liên hoan Âm nhạc Quốc tế HOZO 2024

~ 150.000đ/người/60 phút (không dừng)
~ 500.000đ/người/24 giờ (dừng ở các trạm,  
tần suất 30 phút/chuyến)
Thuyết minh tự động đa ngôn ngữ 
(Anh, Pháp, Đức, Trung Quốc…)
Điểm đón
Vietnam Sightseeing

Hop-on Hop-off Vietnam

Xe đạp công nghệ TNGo
Từ 5.000đ/30 phút

Be, Gojek, Grab, Xanh SM

Mai Linh, Saigontourist, Vinasun, Vinataxi

www.buyttphcm.com.vn 

9h-16h: Nhà hát Thành phố HCM

9h-15h30: Bưu điện Trung tâm TPHCM
16h-22h30: 92-96 Nguyễn Huệ, Q.1

0848 558 865

0913 674 412

www.vn-sightseeing.com
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